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10 D0UZAINtS D'tSCARG0IS VIVANTS - Grosgri.t

10 D0UZAINtS D'tSCARG0TS VIVANTS - PctiL.t gri.t

13€

13€

C0URT B0Ull-Lf]NNÉS -.s¿¿tg¿1y's ù t'unití - I dotraincs

Esc(ffglts (hclix asþcr.va tnuller) - Pct,it gris crt coqtúllcs

BLANCHIS - Surgclís ìt l'tutitc - to dou:aincs

Gros,!ris - Calibrc ('bcllc grosscur)

PRÉPARATION{S
SURGELÉNS

::Íl ilr"i.j:l,i,li. il , ir ':i;.,iì.1..,i ¡a1j \\ì: ,, r,\

l\'¿ts ù n(ttt'( (ttt, lbtrr. ttottr' lirttc cs! þur lrtrrrc
c! lfuhotrtc ttt,ct' tlc.r lttudttils littis.

1 Df)UZAINT

(,ltrlilnr lilk gntssrur, þrlstttkis duns unt'tt.ç:;icl!c u¡ tltt

5 D(lUZAINTS

( ì u l i l t tt' hc l l L,{ x ¡.r.rc t r r. lb n n u t li t t u i I i t t l

) [S üRi]tlilti:5
I',)sru r{ot.r lttt'sc t t Ití.t tltuts rr tu' utqtti I lc crou:;lillu n I r

ìt lu lfurinc dc liunul. .çt'rltígtr.rk ù l.irlxtrílil.

13€

30€
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18€
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7€
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4 D0UZAINtS (tutit,st'is)

2 DOUZAINTS

(irIihn' hclIc gto.t.t(ttr. (tt z'ru(

1 llf)lJZAINT

( ; nxp t il I cs ù lu ho r r t'.gt r igt tor u t c

1 D(]UZAINT

( ;tttt1rtiI\t.r uu nrytrclbrI cI utt:t' tttti.t'

''i;rl¡-
, i -.1 lr, i. 1, -.

I')tt trxlttillt:, ù ltr :;nttrc þnn'tttgtlc

ESCARG0TS C0U RT B0 U I LL0N N ÉS @ros sris)
Dan.ç un court bouillon ílaborí az'cc d,c.t líguntcs l'raís cI

þur[irnú au z'in blanc, à Bry'Barcr sclon z'otrc goiiL.

l/TRRINT DT 2 DOUZAINES

VERRINT DT 4 DOUZAINIS r4€

ISCARû0TS C0NFITS - I crrinc tu 3 dou:a,ittcs

Esca'rgots dccoquillí.ç. confit.v ìt la grui.tsc dt canard

8,5 0€

[SC'AP[R0 - I crcùtc dc a dou:uittc;; 8,50€

Escargot:; dccotluíllls, ,çaucc saladc bicrt rclcz'ic. þour þícorcr ù

l'aþiril;il ou dan.ç tnzc saludc

TAPAS SAUCT pIQUANTt - tTrrinc de 'J dot¿:ainc:;

Escargols dccoqu,illy's. saucc kntutc fincmcrtt rclcz'ic

8,5 t]€

ESCARG0TS C0URT B0UlLL0N (pctitgris) - Icrrinc dc ¡ dou:.8,50€,

Escatgots ctt coquillc ù, þréþarcr à z'oLrc laçon

Escargo¿s cn coqtillc cu'i,sinis à la sattcc Iomal,c huilc d'r¡lit'c,

lardons. ar¡ntalc.t, þarliun[s au z-in blanc

8€
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FAMILLE LAGARDE - 210 VC 12

82 230 cÉNÉsnrÈnns

Nos escargots sont élevés

d'avril à septembre dans des parcs

enherbés. Des céréales complètent

leur alimentation.

Si une enaie d'escarg7ts uous þrend,

Le Clos /ouan Lagarde les cuisíne þlur alus.

Nous uous þroþzslns un large chlix de recettes

à base d'escargots gros gris et þetits gris. Des

clnserues et þlats surgelés <faits maison>.


